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4-r,rbavcandci  ycti^dirihn  balqabayi  sortlanndar,  cpnnadt  tnMu  hazirlamada  istifadDnin  ^h^miyy^U,  texnolr^ 
’'>-o';esin  S3k?r  sircpunmi  qism^n  mews  ^irshri  ib  svaz  edilmasi  asasmda  takmdb^dirilmasi  trail  surulmu^dur.  lacrubi 
%dqiqcUhrda  xammahn  miixtalif  variantlarda  meyva  firabri  ib  ifbnmasi  va  keyfiyyatin  qiymatbndirilmasi  hayata 
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san  kokiin  yeyinti  ssnayesinda  emal  prosesi  olduqca 
az  tsdqiq  olunmu$dur.  Bunanla  alaqsdar  demsk  olar 
ki,  slandart  bir  istehsal  texnologiyasi  mdvcud 

deyildir.  ,  ,  ,  i 

Bostan  bitkibri,  o  cUmlodan  balqabagm  email 

texnologiyasi  vo  texniki  vasitobrin  tokmilbj- 
dirilmosi  uzro  todqiqat  nsticolorinin  tohlili  osasinda 
belo  bir  qonaoto  golmsk  mumkiindur  ki,  indiyo  qador 
todqiqatlar  osason  toxumlarm  ayriimasi  uzra  i§9i 
prosesbrin  osaslandinlmasina  istiqamotbndirilmi?- 
dir  [2].  Xiisusi  ib  texnoloji  prcseslor  va  onlarin 
aparat  bminati  daha  90X  qarpizdan  zarba  usulu  ib 
toxumiannin  ayrilmasina  hasr  edilmi§dir.  Digar 
bostan  niahsullari  va  o  cum bdan  balqabagm  emal 
masabbri  asas  tadqiqatlardan  kanarda  qalmi^dir. 
Bundan  ba§qa  yerina  yetirilmi§  tadqiqat  i§bri  daha 
90X  eksperimental  xarakter  da§imi§,  asas  texnoloji 
gostarioibra  va  i§  prosesina  tasir  edan  9oxcahatli 
amilbr  6yranilmami§  qalmi§dir.  Bu  tadqiqatlarda  it- 
kibrin  azaldilmasi,  mahsuldarligin  artinlmasi  va 
keyfiyyat  gostaricibrinin  yax§ila§dirilmasi  kifayat 
qadar  asaslandinlmami§dir. 

Respublikamizda  yeti?diribn  bir  sira  balqabagi 
novbri  §irali  bti,  six  konsistensiyali  va  $irin  dadli 
ndvbrdir.  Kifayat  qadar  namlik  tamin  edibn  ^araitda 
hektardan  mahsuldarligi  26. ..40  tona  qatir.  yaxji 
saxlanila  bibn  meyvabri  olmaqla  iiniumi  yakiya 
nazaran  63%  lata  malik  olurlar.  Bu  bitkibrin  arzaq 
dayarini  artinnaq  ondan  hazirlanan  mamulatin 
orqanoleptik  gostaricibrini  yax§tla§dirmaq  bir  90X 
olkabrda  ara^dirmalarm  inovzusuna  9e\Tilmi$dir. 
Bunlar  arasinda  asas  diqqati  9akan  5ira  hazirlanmasi 
va  §akarbma  mamulati  hazirlanmasidir.  Miixtalif 
sakarbma  usullari  i9arisinda  amtaalik  baxumndan 
daha  90X  maraq  doguran  ilsullar,  0  ciimbdan  mey\a- 
gibmeyva  §irabri  va  miixtalif  siroplarla  ijbmaloi 

kifayat  qadar  oyranilmamiijdir. 

Bu  isliqamatda  tadqiqat  apaparkan  Azarbayoaiula 
gcni?  yayilmi?  qabaq  sortlanndan  (Volqa.  Mo/ole- 


Qidalanma  ahamiyyatli  daracada  insan  saglam- 
ligmm  vaziyyatini  miiayyan  edir.  Hazirda  is- 
tehlak  olunan  mahsullann  keyfiyyati  planetin 
ahalisini  daha  90X  du?unduriir,  emai  prosesinda 
xammahn  dayarinin  saxlanmasi  va  artinlmasina  da- 
ha  90X  diqqat  yetirilir.  Bununla  alaqadar  olaraq  kand 
tasarriifat!  bitkibrinin  assortimentindan  daha  gcni? 
istifada  edilmasina,  tarkibinda  yuksak  saviyyada 
§akar,  zuial,  vitamin  va  insan  orqanizmi  U9un  vacib 
diaar’maddabr  olan  yeni  sort  va  hibridbr  istehsala 
daxil  edilir,  xammalda  bioloji  aktiv  maddabrm 
itkisini  minimuma  endiran  texnologiyalann  i§bnib 
hazirlanmasi  on  plana  9akilir.  Bu  baximdan  bizim 
rcspublikada  diqqat  yalniz  ma§hur  meyva-pbrne^a 
va  taravaza  deyil,  hamqmm  onlardan  nazirlanan 
mahsullann  <^e^id\mnin  geni§bndinlm3sma  da 

“"Dl;;::a"miqyas„.da  san  kdk,  qaba, 

kind  taravazlardan  va  ^Sn- 

gilanieyva  mahsullan  ila  qansiqlanrolan  hazirlan 
Ls  sirs,  sakarbma  va  digar  arzaq  mahsullari  9a- 

isdqamaVn^^^^^^ 

beb  bunlardan  muvatiq  arzaq  i  nnmnub 

'“t;'::rr.l"vlarinin  yeyin.i  sanayesinda 

istifada:;;:  n,ane  olan  basl.ca 

onlardan  tamizlanmi?  latin  ayrilmas, 

sonrak,  islanmasinin  olduqca  aroak 

dir  Burada  demak  olar  ki,  qabigin  ■■‘'»'“''"asi,  boste 

na  aid  olanlarin  isa  dardakdan  aynimas,  halahk 

olveri^li  hsllini  tapmami^dir.  V3 

Oeyd  ctmok  lazimdir  ki,  balqabagi,  yugundu.  no 
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yev.  Ukrayiia)  [3J  istifado  edilmi?, 
eyni  zamanda  §aksr  siropunun 
qisnwn  meyva  ^irssi,  o  ^iimladsn 
portagal,  qreypfrut  ^irsbri  va  honi- 
9inin  fermentativ  alma  hidrolizatia 
9V9Z  cdilmasi  oyr9nilmi§dir.  De- 
qustasiya  zamani  ^akarlanmi^  niah- 
su!  numunalari  birba^a  siropla 
i^bndikdan  sonra  V9  qurudulduqdati 
sonra  gotiiriilmu§dur.  Beb  mviqa- 
yis9  ayi  i-ayn  gosiaricibr  iizra  hazir 
mahsulun  keyfiyyaiinin  bazi  d9yi§- 
ma  xiisusiyyatbrini  iiza  ^ixarmaga 
imkan  verir  ki,  bu  da  balqabagindan  hazirlanan 
mahsulun  istanibn  xarakteristikasini  va  istifada 
istiqamatini  planla§diniiaga  imkan  venni§  olur. 

Sirop  hopdurulma  prosesi  qurtardiqdan  sonra 
ahnmi?  material  hazu  son  mahsul  olmadigma 
baxmayaraq  o,  qannadi  mamulati  (tort,  pirojna) 
hazirlanmasinda  va  ham^inin  bioloji  aktiv  mad- 
dabrb  zanginb§dirilmi§  uzun  miiddat  saxlanmasi 
tabb  olunmayan  desert  kimi  istifada  oluna  bibr. 
Eyni  zamanda  biittin  texnoioji  amaliyyatlan  yerina 
yetirilmi^  va  uzun  miiddat  saxlanmasi  mumkOn  olan 
?akarbnmi§  mahsul,  konfetin  dadli,  faydah  va 
natural  jimiyyatla  avaz  edilmasina  imkan  yaratmi§ 
olur. 

Apardsgimiz  tadqiqatlarm  naticasi  g6starmi§dir 
ki,  hazirlanmi?  biitun  mahsul  yiiksak  keyfiyyatli 
olmu^dur  (orta  qiymat  4,25-4,94  bal).  Bununia  beb 
xammalm  ndvii,  xiisusiyyati,  onun  istifada  marhabsi 
va  alava  inqredientbrin  noviindan  asih  olaraq  bazi 
gostaricibr  iizra  mahsulun  keyfij'yatinda  farqbr 
olniu§dur. 

Xammala  §ira  hopdurulan  marhabda  alava  inqre¬ 
dientbrin  verilmosi  baximindan  Mozoleyev  sortu 
balqabagmm  §akarlanmasi  daha  effektiv  olmu§dur 
(cad.l).  ilk  novbada  hazir  mahsulun  dad  va  atir 
keyfijyati  yax§ila?mi§dir.  ^akarbma  rnarhabsindan 
asih  olmayaraq  alma  hidrolizatmin  alava  edilmasi 
mahsulun  dad  keyfiyyati  qiymatini  4, 9-5,0  bala 
qaldirrni§dir.  Qurudulduqdan  sonra  isa  hazir  mahsul 
5,0  balla  qiymatbndirilmi^dir.  ikinci  va  iifiincu 
§akarbma  rnarhabsinda  §akar  siropunun  qisman 
sitrus  meyvabri  §irasi  ib  avaz  edilmasi  mahsulun 
dad  va  atir  kejdlyyatini  olduqca  yax§ila§d)rmi§dir 
(4,9  bal).  Portagal  va  qreypfrut  §irabrindan  istifa¬ 
da  edarkan  mahsul  siropdan  fixdiqda  4,9  balla, 
qurudulduqdan  sonra  isa  5,0  balla  qiymatbn- 
dlrilmi^dir. 

Ogar  qreypfrut  siropdan  9ixan  zaman  daha 
90X  atra  va  nisbatan  az  dada  tasir  gostarmi§dirsa, 
qurudulandan  sonra  aksiria  dadin  yax§ila§masinda 
ozirnii  gostarmi^dir. 

Mozoleyev  balqabaq  sortlarindan  hazirlan- 
miij  ^akarbma  mahsulu  xarici  gdruniip  gdro  yiik- 
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bal  almasi  ila  yana.?i  konsistensiyasma  goro 
digarbrindan  bir  qadar  farqbnrni§dir.  Mahsul  si¬ 
ropdan  9ixanlib  qurudulduqdan  sonra  sitrus  ^irobri 
va  alma  femientativ  hidrolizati  alava  edilmi? 
variantlar  eyni  qiymat  aldiqlari  halda  digar  balqabaq 
sortlarmda  qiymatbr  miixtalif  olmu.^dur. 

Ukrayna  sortundan  hazirlanmi?  mahsul  da 
buttin  variantlarda  yuksak  qiymatbndirilmi§dir. 
Volqa  sortundan  hazirlanmi?  mahsullann  qiymatbri 
isa  digarbrindan  aza9iq  geri  qalrni?dir.  Qeyd  etmak 
lazimdir  ki,  Mozoleyev  balqabagmm  atli  hissasi 
dadh,  solgun  9ahrayi  rangda,  Ukrayna  sortunun  atli 
hissasi  xir9ildayan  9ahrayi  rangda  oldugu  halda 
Volqa  sortunun  atli  hissasi  sari  va  ?irindir.  Bunlara 
xarici  gdrunu?u  calbedici  etmak  U9un  alava  rang 
vurulmasma  ehtiyac  qalmir.  Alma  fermentativ  hidro¬ 
lizati  alava  edarkan  rang  dayi?masi  ba?  vemiasina 
baxmayaraq  bu  daha  calbedici  calar  ala  bilir. 

0n  yiiksak  qiymata  alma  fermentativ  hidrolizati 
alava  edilmi?  mahsullar  layiq  gorulmu?dur.  Bunu 
xususib  Volqa  sortunda  istifada  etmak 
maqsadauygundur.  Sitrus  meyvabrinin  ?irabrindan 
istifada  dadla  yana?i  atrin  yax?ila?ma?inda  rniistasna 
rol  oynaini?lar. 

§akarbma  marhabbrinda  alma  fermentativ 
hidrilizatmdan  va  onun  konsentratindan  istifada 
zamani  mahsulun  keyfiyyat  gostaricilarindaki 
dayi?mabr  cadvol  2-da  gbstarilmi?dir. 

Cadval  2-d3n  gdrunduyti  kimi  ?akar  siropu 
qisman  avaz  olunduqda  alinmi?  ?akarbma  mahsulu 
nazarat  varianti  ib  rnuqayisada  daha  yuksak  key- 
fiyyata  malik  olmu?dur.  Eyni  zamanda  qeyd  etmak 
lazimdir  ki,  ?akar  siropunun  §akar!amanin  u9iincu 
Cadval  2.  Miixtalif  marhabbrda  ?akarlann'.i§  mahsulun 
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morbalasindo  qismsn  avaz  edilmasi  daha  yaxsi 
natica  vcrmi§dir.  nam^inin  muayvan  cdilmi^dir  ki 
almanin  fennentativ  hidrolizat'  koiisentral.ndan’ 
istifada  ediimasi  texnolqji  va  iqtisadi  baximdan  daha 
alveri^Iidir 

Odur  ki,  sonraki  tadqiqatlarda  meyva  ^iralari  va 
ahr.iunn  f'ermentativ  hidrolizat  konsenlrati  ^akarlan- 
rnanin  U9un9u  variantinda  tatbiq  edilmi§Iai'.  Tadqi- 
qatlai  har  119  soHun  §akarlama  mahsulunuii  yliksok 
keyfiyyatii  alininasmi  nUmayi^  eldirniivdii.  Biiiuinia 
bela  qeyd  etniak  lazimdir  ki,  verilan  iiiqredientlarin 
novii  va  hansi  marhalada  verilniasindan  asili  olrna- 
yaraq  Mozoleyev  va  Ukrayna  soiHanndan  hazirla- 
nan  mahsullar  daha  yax§t  konsistensiyalt  olrnu§lar 
Farq  yalmz  dad  va  atirda  olniu?dur.  Dada  gora  an 
y  iiksak  qiyinat  Mozoleyev  sortuna  jakarlamanin 
ikiiKi  va  ii9iii'i9u  niarhalalarinda  ahnaniii  fermentativ 
hidroiiz  konsentrati  va  me^a  ?ira!ari  alava  etmakla 
hazirlanmi?  mahsula  verilmi§dir.  Digar  balqabaq 
sortlanndan  alinan  xammalin  §akarlanmasinda  sitrus 
ineyvalarinin  §irasinin  prosesin  ikinci  va  u9un9u 
marlialasinda,  almanin  fermentativ  hidrolizat 
konsentratinin  isa  ii^uncu  marhalada  verilmasini 
miisbat  saymaq  olar. 

Sirop  va  §ira  ila  i§Ianmadan  sonra  material  quru- 
duimu?  va  uzun  miiddat  saxlanila  bilan  §akarlama 
niahsulu  alda  edilmi§dir.  Muayyan  edilmi§dir  ki. 


rang  xarakteristikasinda  zaifiaina  asasan  Volga 
sortundan  alinrni?  xammalin  emahnda  §akarlama 
marhalasindan  asili  olmayaraq  almanin  fermentativ 
hiikolozati  va  qreypfrut  §irasi  alava  etdikda 
nui§ahidp  olunmu^dur 

Mozoleyev  va  Ukrayna  sortlarinda  olan 
xammalin  ?akarlamanin  U9iincU  marhalasinda  istarsa 
sitnis  meyva  §iralari  va  istarsa  almanin  fermentativ 
hidrolizat  konsenlrati  ila  i^lanmasi  son  qurudulmu? 
mahsulun  xarici  gbranii^tina  mantl  tasir  gos- 
tarmami^dir.  Umumiyyatla  ^akar  siropunun  qisman 
qreyplrut  va  yaxud  almanin  fermentativ 

hidrolizat  konsentrati  ila  §akarlamanin  ij9unca 
marhalasinda  i§lanmasindan  alinan  material 
quruduldiiqdan  sonra  ham  dada,  ham  da  xarici  gOru^ 
nu§una  gora  yiiksak  qiyrnatlandirilmijdir.  Qurudul- 
mu§  mahsula  galanda  an  a§agi  qiymat  nazarat 
variantinda  olmu§dur.  Meyva  §iralari  alava  etmakla 
balqabagmdan  hazirlanmi§  §akarlam3  mahsullannda 
karotin  miqdannin  nazaratia  muqayisada  artmasi 
miiijahida  olunmu$dur.  Xammala  meyva  iqre- 
dientlari  hopduimaqia  hazir  mahsulda  Uzvi  Fur?ulann 
olmasi  onun  dad  xarakteristikasinin  yax5ila§- 
dirilmasina  va  daha  harmonik  olmasma  sabab 
olmu§dur.  Bundan  ba^qa  meyva  §iralarinda  olan 
maddalar  hazir  §akarlama  mahsullarma  hamin 
meyvalara  xas  dad  9alarlari  qatmi.^dir. 
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Improving  the  technology  of  processing  of  local  fruits  melons 

Sh.H.  Aliyev 

Given  the  value  used  in  the  production  of  confectionery  products  in  Azerbaijan  using  farmed  varieties  of  pumpkins. 
Improvement  process  is  based  on  the  use  of  various  fruit  juices.  Experimental  studies  assessing  the  quality  of  ihe  final 
product . 

Key  YJords:  processing  technology,  confectionery,  fruit  juices,  product  quality,  taste,  color,  aroma. 
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